Doporuceni pro uzeni s pouzitim barviciho tekutého koure
»KOPTISMAK RYBA GOLD” pfi pripravé ryb

1. Nasoleni ryb
Nasoleni ryb pred uzenim:

Pokud jiz pouzivate vlastni specificky pfipravek na soleni ryb
pfed uzenim, nemusite se obavat, neovlivni to vysledky
pripravku "Koptismak Ryba Gold". Ryba musi byt
rozmrazena na teplotu 0-+1°C.

Pfiprava solného nakladaciho néalevu: Sul rozpustte ve vode

v poméru 110 g soli/1 litr vody. Michejte aZ do Uplného
rozpusténi soli.

Nalozeni ryb do laku: Ryba musi byt zcela ponofena v nélevu v poméru 1 litr nélevu/1 kg ryby).
Nasoleni: Ryba musi byt nasolena 3-4- dny a uchovdna v teploté od +1 do +5°C.

Pro prodlouZeni trvanlivosti a nasyceni ryb vini koufe muZete pfi michani soli pfidat koufovy koufr
"Aromagold" v ddvce 20-40 g/1 1.

2. Priprava tekutého koure

Ptiprava barviciho tekutého koure "Koptismak Ryba Gold":
Ve specialné pfipravené nadobé zredte "Koptismak Ryba Gold" ¢erstvou vodou v poméru 1 litr barviciho
koure Koptismak na 15 litrd vody, teplota vody by méla byt +20 - + 30°C.

Pt¥iprava ryby ke zpracovani:
Vyjméte rybu z ndlevu a zbyly nalev nechte odkapat.

Osetfeni pripravkem:

Rybu vloZte na 60 sekund do pfipraveného ptipravku. V procesu zpracovani je tieba rybu trochu
promichat. Rybu vyjmeme z preparatu a zavésime k dalSimu suseni, v pfipadé potifeby udime 30 minut
studenym kourem pfi teploté 20-30°C.

Suseni a uzeni:

Rybu vloZte do udirny a osuste. Ponechte v udirné poZadou dobu, aby ziskala poZadovany vzhled a byla
dobre prouzena.

Ryba v kazdém pfipadé potiebuje ztratit urcitou vlhkost, jinak mGze nadmérna vlihkost ovlivnit
trvanlivost (pokud nepouzivate konzervacni latky).

Dulezité:

PFi pouziti pripravku bez specialniho vybaveni pamatujte, Ze s kazdym kilogramem ponorené ryby
pfipravek ztraci koncentraci a vyzaduje del$i namaceni. Pokud ryba neziska pozadovanou barvu do 2
minut, doporucujeme osvézit roztok novou davkou "Koptismak Ryba Gold".



Primérné 1 litr "Koptismak Ryba Gold" barvi 40 kg ryb.

evyvs

pfipravku, tim hare pUsobi.

e Béhem procesu barveni je tfeba ryby michat, aby se
pfipravek rovnomérné rozloZil na povrchu produktu.

¢ S pfipravkem pracujte v ochrannych rukavicich.
Vyhody "Koptismak Fish Gold":

¢ Rychlé vytvoreni jednotné, pfirozené barvy koure
« Uspora ¢asu straveného uzenim

e Trvale stabilni chutové aroma koure

* VytéZnost hotovych vyrobkl je zvySena, protoZe neni potfeba zdlouhava Uprava koufem pro dosazeni
kourové barvy. Diky tomu je minimalizovano riziko vysychani produktu



